Jidelni listek:

pondli 27.2.
GulaSova polévka

1.Smazeny vapvy fizek, mirg potesnekovany, bramborovy salat
2.Segedinsky gulas special, houskovy knedlik
3.Recky salat s olivy a balkanskym syrem, dressingivpe

Gtery 28.2.

Slepki vyvar s masem a nudlemi

1.Kureci pyramida ( platky kec.masa a brambaiéy a syr.omakou)
2.Pikantni masova ste dvou barev, duSena ryze, zelen.obloha
3.PIrtné domaci ovocné knedliky se Svestkami sypanéghraizhankou a
pielité maslem

streda 29.2.

Mexicka fazolgka

1.Svitkova na smetat) houskovy knedlik

2.Vepové vype&ky, duseny Spenat, karambory
3.Zeleninovy tali, kureci nudIEky, dressing, p@vo

ctvrtek 1.3.
Moravskacesneka s opékanym chlebem

1.Smazeny syr se Sunkoujeaé brambory
2.Peené kute, dusSena ryze, ovocny kompot
3.Téstovinovy salat s jogurtem a vepikantni nuditky v testicku

patek 2.3.
Howvézi vyvar s kapanim

1.PIrené bramborové knedliky s uzenym masem, kysanéaaliena cibulka
2.Smazeny holandskyzek, jemna bramborova kaSe, steril.okurek
3.Zapeene palainky s tvarohem, i&chy, rozinky a med



poncéli 5.3.

Sicilska polévka
1.Howzi gulas Petra Voka, houskové knedliky

2.Halusky s brynzou, oprazenou slaninou a cibulkou
3.Zeleninovy salat s tikkem, véenym vejce, dressing, feo

Utery 6.3.
Zeleninova polévka
1.SmaZené keci prstka , Gordon Blue ,, véené bramboryilité maslem

2.Lasagne s vépvym ragu a gratinované syrem
3.Domaci bramborové Sulanky sypané makerreit@ maslem

streda 7.3.

Polévka Kulajda
1.Vepovy rizek Ondras fizek v bramboraku), zelny salat s mrkvi

2.Moravsky vrabec, duSené zeli, houskovy knedlik
3.Zelen.talf, smazené rybi tynky, dressing, p@vo

c¢tvrtek 8.3.

Frankfurtska polévka

1.Kureci Kung-pao, dusena ryze
2.Pe&ena sekana, jemna bramborova kase, steril.okurek
3.Domaci livance se skoi, marmeladou a Slebieou

patek 9.3.

Chalupdska polévka

1.Firodni vep.rizek gratinovany se Sunkou a syrem, americké brambo
zelen.obloha

2.Smazeny pangacius, bramborovy salat

3.Zelen.talf, mozzarela se Sunkou, dressing;iype



poncéli 12.3.

Hrachova polévka s klobasou
1.Masova srs Riviera v bramborové placce, zelen.obloha

2.Zahoracky zavitek, vané brambory, kompot
3.Zelen. salat s kousky lososa ve smetanov&oem@eivo

Utery 13.3.

Hoveézi vyvar s jatrovou ryzi

1.PIrény paprikovy lusk, rajska onika, houskovy knedlik

2.Hrachovéa kaSe s domaci klobasou a uzenou kikowj oprazena cibulka,

steril.okurek, pé&vo
3.Téstovinovy salat s kiecim masem a yanym vejcem, dressing, §eo

st‘eda 14.3.
Bramborova polévka s houbami
1.Spiz Ol3ovec s kacim a vefovym masem, americké brambory

2 Cevagici s cibuli, hdcici a keupem, véené brambory, zelen.obloha
3.Domaéci teply stradl s vanilkovou zmrzlinou

¢tvrtek 15.3.
Brokolicovy krém s kiitony
1.Kureci prsa v pikantnim syrovérsticku, $ouchané brambory

2.Smazeny karbenatek, bramborovy salat
3.Bavorské vdolkky

patek 16.3.
Moravska cibul&ka s oprazenym chlebem
1.Kureci soté se smetanovo-Zampionovou &ma, hraskova ryze

2.Smazeny hermelin s p&dinem, véené brambory
3.Caesar salat s parmazanemdddary



pondli 19.3.

Zelna polévka s klobasou

1.Bratislavska vejva plec, karlovarsky knedlik

2.Smazeny uzeny syr @my angl.slaninou a zampiony,giichané brambory,
tatarka

3.Téstovinovy salat s nafiletovanymiacim masem v bylinkové krust
franc.dressing, @&vo

Gtery 20.3.
Uzena polévka s kroupami

1.Pe€ena k&ena,cervené zeli, bramborovy knedlik

2.Provensalska pochoutkaifnedni kueci platek gratinovany broskvi a syrem
mozzarela, felité provensalskou omikou), americké brambory

3.Strudl s listovéhassta, plrny listovym Spenatem, balkan.syreneljié
bylinkovou omékou

streda 21.3.
Porkova polévka s vejcem
1.Uzené maso,fknova oméka, houskovy knedlik

2.Strapaky se zelim ( Halusky, kysané zeli, oprazena séasiaibuli)
3.Ryzovy nakyp s ovocem a Sl€kau

ctvrtek 22.3.
Zampionovy krém

1.Labuznické vefoveé Zebra, kozi rohy if&n, hdcice, p&ivo
2.Smazena syrova jehla ( eidam, uz.syr, cibule,akny vaené bram., tatarka
3.Zeleninovy salat s kacim masem a Spenatem, dressingivpe

patek 23.3.
Ragi polévka
1.Mexicky howzi gulas, brambotky

Kureci rizoto sypané syrem, okurek3.Salat Caprésezganelou, olivy,
bazalka, dressing, p®o



MnoZstvi polévky je 0,35 dc

Hmotnost syit, Spizi a syrovych jehel je 150 g
Hmotnost masa v syrovém stavu je 150g

Hmotnost pilohy je 250 g

Hmotnost motnych pokrni je 330g

Hmotnost zeleninovych &dtovinovych salatu je 3509



